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CHENIN BLANC

Schwelzer Pinots

triumphieren in Deutschland

In der Schweiz weiss man es lingst, in
Deutschland lernen sie es jetzt auch: Schwei-
zer Pinot Noirs zdhlen zu den besten der Welt.

Als das unldngst eingestellte deutsche Weinfachma-
gazin »Wein Gourmet« im Mirz die Ergebnisse sei-
nes 7. und letzten »Pinot Noir Cups« vorstellte, um
den sich insgesamt 458 Pinots des Jahrgangs 2006
aus ganz Europa (aber wie immer nicht aus Bur-
gund) beworben hatten, staunte die Fachwelt nicht
schlecht. Aus den regionalen Vorrunden hatten es 55
Weine ins Finale geschafft, darunter sieben Pinot
Noirs aus der Schweiz. Die hochrangige, internatio-
nal besetzte Jury war sich am Ende darin einig, dass
der Malanser Peter Wegelin zusammen mit dem
Weingut Knab aus Endingen in Baden den besten Pi-
not des Wettbewerbs erzeugt hat.

Fiir den WeinWisser hat Sigi Hiss die sieben
Schweizer Halbfinalisten in Ziirich nachverkostet
und findet, dass die Qualitit der besten Schweizer
Pinots deutlich tiber ihrer nationalen und internatio-
nalen Reputation angesiedelt sei. Das liegt womog-
lich auch daran, dass treue Stammkunden die feins-
ten Pinots bereits ab Hof aufgekauft haben, bevor
andere sie entdecken und von ihnen kiinden konn-
ten. Auch wenn Sie, liebe Weinwisser, nun ent-
tduscht sein mégen, diese Weine nicht mehr kaufen
zu koénnen, so wollen wir sie dennoch vorstellen.
Denn bekanntlich folgt jedem Jahrgang ein nichster
und es gibt, ausser diesen, weitere Spitzenburgun-
der im Lande.

2006 Kloster Sion Pinot Noir Klingnau Réserve,
Weingut Sternen, Wiirenlingen: Dezent, mit feiner mi-
neralischer Note und reifen roten Waldbeeren. Im
sehr klaren Stil finden sich nasser Schiefer und kiih-
le Waldkrauter, die dem Wein eine tiefe, komplexe
und rassige Art verleihen. Am Gaumen tief und
kraftvoll, wenn auch noch mit einer etwas verschlos-
senen Frucht, Walderdbeeren, ein Hauch Bitterscho-
kolade und reife Walnuss. Bestechend deutliche, mit
feiner reifer Sdurerasse liierte Mineralitit, langer,
wiederum noch nicht ganz geéffneter Abgang. Ka-
raffieren! (29 CHF, www.weingut-sternen.ch)

18/20 trinken -2014

2006 Pinot Noir Stadtberg Eglisau, Weingut Pircher,
Eglisau: Offene Nase mit wunderbar siisslichen
dunklen Friichten, reife Brombeeren und etwas
Schwarzkirschen, zarte Tabak- und Zedernnoten
runden das Bouquet ab. Am Gaumen offen und mol-
lig, zugleich tief und vielschichtig, animierend. Fein-
herbe Walnussnote, reife schwarzbeerige Frucht,
leichtes, den Wein in seinem Verlauf etwas verschies-
sendes Holztannin, sehr langer, noch kapseliger Ab-
gang. Bendtigt noch ein weiteres Jahr auf der Flasche
oder eine Karaffe, kann noch zulegen. (27 CHF, aus-
verkauft, www.weingut-pircher.ch)  17/20 2010-2013

2006 Osterfinger Blauburgunder Badreben Abt,
Weingut Bad Osterfingen, Osterfingen: Dezente Art mit
kaltem Rauch, etwas Schiefer, Waldbeeren und ei-
nem Hauch dunkler Kirschen, schéne erdige Note,
gute Tiefe. Seidene Tannine, eine reife Saure und et-

2008 Clos du Bourgh Pre-
miére Trie, Domaine Huet, Vouv-
ray: Intensives  Strohgelb.
Scheint noch gar nicht auf der
(Wein-)Welt zu sein: verschiich-

Anders, aber fein:

terte Aromen von Birne und
Quitte, ein Hauch Karamell.
Ausgewogener und harmoni-
scher Fruchtkérper, glasklar
strukturiert. 17+/20 trinken -2030

Die Chenin-Elite Sitidafrikas

adé. Vermutlich gehérte die Sorte von der Loire bereits zu den
ersten Reben, die Pionier Jan van Riebeeck Mitte des 17. Jahr-
hunderts am Kap pflanzte. Mit seiner hohen Siure eignet sich
der Chenin bestens als Brennwein und stieg deshalb zur meist-
gepflanzten Sorte Siidafrikas auf. Am Kap Steen genannt, nutz-
te und nutzt man Chenin fiir neutrale, simple Weissweine oder
als Grundweine fiir den schiumenden Cap Classic. Doch seit ei-
nigen Jahren versuchen die besten Winzer und Winemaker, die-
se grossartige Rebsorte auch am Kap fiir Weine der Spitzenklas-
se zu nutzen. Hier eine Auswahl der besten.

2007 Chenin Blanc Hope Mar-
guerite, Beaumont, Overberg:
Brillantes Gold. Komplexes
Bouquet, in dem feine Bar-
rique-Noten und attraktive
Birnen- und Pfirsichfrucht mit
leichter Honignote verschmel-
zen. Sehr saftig im Geschmack,
mit eleganter Wiirze und aus-
gezeichneter Ausgewogenheit
zwischen Sdure und Siisse.
Viel Volumen und Lange.

17/20 trinken -2015

2008 Chenin Blaneg, Ceder-
burg: Sehr blass mit griinli-
chem Schimmer. Ausgespro-
chen frischer Duft nach Zitro-
ne, Grapefruit und Melisse. Im
Mund schlank, herrlich frisch,
nervig und mineralisch, mit
grinem Apfel, Guave und
Grapefruit, dabei lang anhal-
tend. 16/20 trinken -2012

2006 Chenin Blanc V Genera-
tions, Cederberg: Hell leuch-
tender Goldton. Im Bouquet
klare, frische Zitrusfrucht, sehr
harmonisch, mit feinsten Rost-
und Nussnoten verwoben.
Zeigt am Gaumen eine heraus-
ragende Eleganz mit bestens
integriertem Eichenholz, feins-
ter Vanille und schénen Zi-
trusaromen. Die natiirliche
Séure von 7 g harmoniert per-
fekt mit der Wiirze und ver-
leiht dem Wein eine ausseror-
dentliche Lénge. Minimaler-
trage, nur 120 Kisten.

19/20 trinken -2020

2007 Chenin Blanc, LAvenir,
Stellenbosch: Blasses Stroh.
Angenehmes Bouquet mit Bir-
ne, Melone, Ananas und kan-
dierter Mandarine. Am Gau-

men mit runder Fiille, reifer
Sdure und Aromen von Zitro-
ne, Birne, Aprikose und einem
Hauch Marzipan, im Abgang
trocken und ausgewogen.
16/20 trinken -2010
2007 Chenin Blanc Grand Vin,
LAvenir, Stellenbosch: Schénes
Gold mit griinlichen Reflexen.
Viel Ausdruck in der Nase, mit
intensiver Zitrus- und exoti-
scher Frucht sowie gerdsteten
Niissen und einem Hauch von
Butter. Am Gaumen iiberzeugt
vor allem das erstaunliche Vo-
lumen mit reizvoller dichter,
cremiger Textur, kandierte Zi-
trone, weisser Pfirsich und
Aprikosen, hervorragende
Ausdauer,  18/20 trinken -2014
2007 Chenin Blanc The FMC,
Ken Forrester, Stellenbosch:
Schones mittleres Gold. Inten-
sives, komplexes Bouquet, in
dem zuerst die Fassaromen
mit  gerdsteter Haselnuss,
blondem Tabak und Gewiirz-
brot hervortreten, dann aber
kandierten Zitronen und Man-
darinen, Butter und Honig
Platz machen. Am Gaumen
mit wuchtiger Fiille, sehr cre-
mig, fast dick, mit viel Kon-
zentration. Intensiven Réstaro-
men folgen Nuss und Vanille,
dann Pfirsichkompott und
Mango sowie Anis. Feine Sdu-
re und hervorragende Linge,
doch sehr markante Barrique-
Noten und eine heftige Schwe-
re. (53 CHF iiber www.zwei-
felweine.ch) 17/20 trinken -2015
2008 Chenin Blanc Vineyard
Selection, Kleine Zalze, Stellen-
bosch: Mittelhelles Strohgold.
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was Mineralitit ergeben eine kréftige Gaumenstruk-
tur mit gewisser Eleganz, dunkle Kirschen, frischer
Waldboden, siissliche Brombeeren, ein Hauch Scho-
kolade, balancierter Stil, auch im sehr langen Ab-
gang. (24.50 CHEF, ausverkauft, www.badosterfingen.
ch) 17/20 trinken -2014
2006 Pinot Noir Barrique, Weingut Karin & Roland
Lenz, Uesslingen: Sehr opulente, konzentrierte, fast
dickliche Nase mit sehr reifen Erdbeeren, Schwarz-
kirschen und etwas Cassis. Dazu gesellen sich Ka-
kao- und Schokoladenoten, vermengt mit etwas
Backpflaumen im Hintergrund. Im Mund rund,
weich und siisslich, vielleicht eine Spur zu gefillig
und zu wenig frisch; die reife und leicht {iberreife
rote Fruchtopulenz verstirkt den Eindruck. Dennoch
ein sehr guter, siiffiger Pinot mit langem, samtigem
Abgang. (22.50 CHF, ausverkauft, www.weingut-
lenz.ch) 16/20 trinken -2011
2006 Lampert's Pinot Noir Barrique, Hanspeter
Lampert, Maienfeld: Sehr dezent, etwas herbe Krdu-
ter mit noch griinlicher Kirschfrucht. Benotigt Luft
und Zeit, um noch an Tiefe, Komplexitdt und somit
Qualitdt zuzulegen. Im Mund findet man eine sehr
gute Balance, noch leicht sandiges Tannin zusam-
men mit einer reifen eleganten Sdure. Das sehr gut
dosierte Barrique verdeckt nicht die elegante Mine-
ralitdt und die reife Himbeer- und rote Kirschfrucht.
Etwas mehr Struktur kénnte er jedoch vertragen.
Sehr langer, geschmeidiger Abgang. (24.50 CHF, aus-
verkauft, www.lampert-weinbau.ch)
17/20 trinken -2013
2006 Obrecht Monolith Pinot Noir, Weingut zur Son-
ne Obrecht, Jenins: Tief, aber mit mittlerer Fruchtin-
tensitat und noch unterentwickelt, etwas Holztan-
nin, grime Walnuss und Zedernaromen. Dichte,
kraftvolle Struktur mit kompakter, noch verschlosse-
ner Frucht, kornigem Tannin, Walnussnoten, feinher-
ber Bitterkeit, getrockneten Krdutern, Griintee und
angetrockneten roten Kirschen. Momentan etwas
karg, jedoch mit Stil. Sehr langer und kraftvoller Ab-
gang, der das exzellente Potenzial dieses vorerst zu
dekantierenden Weins anzeigt. (42 CHF, ausver-
kauft, www.obrecht.ch) 18/20 2010-2016
2006 Malanser Blauburgunder Reserva, Scadenagut
Peter Wegelin, Malans: Tief und komplex im Bouquet,
anfangs mit nur mittlerer Fruchtintensitit, Noten
von kaltem Rauch, Kalkstein und kiithler Minze.
Deutlicher Alkohol, wuchtig wirkend, aber mit noch
ausreichender Balance. Rumtopfige Frucht, eingeleg-
te Kirschen, reife Sdure, etwas raue Tannine, das al-
les steht aber noch etwas nebeneinander. Im sehr
langen, kraftvollen Abgang samtig und mineralisch,
mit nussigen Aromen, kann noch zulegen. (29 CHF,
ausverkauft, www.pwegelin.ch) 17/20 trinken -2013
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Eine noch etwas verschlossene
Nase, nach Beliiftung Rost-
brot, Mandel, dann Fenchel,
Delicious-Apfel, Melone, Apri-
kose und weisse Schokolade.
Setzt mit Fiille und ausgeprég-
ter Wiirze im Mund an, cre-
mig, mit deutlicher Sdure, Bir-
nenkompott, kandierte Zitrus-
noten, Créme Caramel und ge-
rostete Niisse. Gute Struktur
und sehr gute Linge. Dekan-
tieren. 17/20 trinken -2014

2007 Chenin Blanc Barrique,
Lammershoek, Swartland:
Schones Gelbgold. Braucht
Luft, dann stellt sich zur fei-
nen Holzwiirze eine intensive

| Frucht von gelbem Pfirsich,

Aprikose und Orange ein.
Uberzeugt mit seiner spannen-
den Struktur, bei der sich Kor-
per, Séure, Konzentration und
Mineralitit vereinen. Viel Po-
tenzial. 17/20 trinken -2016
2008 Chenin Blanc, Lam-
mershoek, Swartland: Mittleres
Goldgelb. Klares, recht kiihles,
schieferwiirziges Bouquet, fri-
sches Hummerfleisch, feine
weisse Fruchtaromen, fein-
wiirzig, elegant und einla-
dend, vor allem zur Meereskii-
che. Am Gaumen wiederum
sehr klar und kiihl, elegant,
ausgewogen und rein in der
Frucht, gehaltvoller Korper,
iiberaus nervig und minera-
lisch, salzig, sehr lang und
ausdrucksvoll, dabei anhal-
tend mineralisch frisch. Ein
spannender, komplexer Che-
nin europdischer Stilistik von
exzellenter bis grossartiger
Qualitdt! (24.50 CHF {iber
www.savinis.ch)
17+/20 trinken -2014
2008 Chenin Blanc Steen op
Hout, Mulderbosch, Western
Cape: Griinliches Weissgold.
Deutliche Réstnoten in der
Nase, vor allem von Haselniis-
sen, mit dezenter Vanillenote,

| dann gewinnt das Aroma reifer

gelber Pfirsiche mit guter In-
tensitit Uberhand. Am Gaumen
bestechen der seidige Ansatz
und das mundfiillende Volu-
men, bevor sich eine gute Kom-
plexitit mit Aromen von Birnen
und gelben Pflaumen und eine
feine Wiirze zeigen. Gute Kon-
zentration mit gekonntem Bar-
rique-Einsatz. (16.50 CHF {iber
www.edsworldwines.ch)
17/20 trinken -2012
2007 Chenin Blanc Bush Vine
The Winemaster's Reserve, Ne-
derburg, Western Cape: Brillan-
ter, mittlerer Goldton. Anfangs
verhaltenes, durch Luft sich
6ffnendes Bouquet mit Zitrus,
Melone, etwas Karamell und
blondem Tabak. Wirkt im
Mund cremig, mit Vanille, But-
ter, dann reifer siisser Frucht,
Kompott von Pfirsich und Ap-
rikose, stisslich-wiirziges Fina-
le (8 g Restzucker) mit feiner
Sdure und dezenter Rostnote.
Dekantieren. 16/20 trinken -2011
2008 Chenin Blanc Originel
Unwooded, Raats Family Wines,
Coastal Region: Sehr blasses
Weissgold. Intensive Nase von
Zitrus, grilnem Apfel, frischer
Ananas, Noten von griunen
Kriautern und Holunderbliiten.
Ausgesprochen fruchtig im
Geschmack, vor allem Zitrone,
griiner Apfel, etwas Birne und
Aprikose; ein Hauch von Sei-
digkeit mit herrlicher Frische
und guter Lange. Sollte jung
genossen werden. (17.50 CHF
iiber www.jeggli.ch)
16/20 trinken -2010
2008 Chenin Blanc, Raats Fa-
mily Wines, Stellenbosch: Hel-
les Goldgelb. Interessantes,
wenn auch noch etwas ver-
schlossenes Bouquet mit aus-
gepragter Mineralitdt, einem
Hauch von Toastbrot und ge-
rosteten Mandeln sowie von
Quitten. Die markante Mine-
ralitat sorgt fiir den véllig ei-
genstindigen Charakter und
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Stephanie Déring,
Sommeliére, Hamburg

Ich habe mich verliebt, werde
zum Tagtraumer, denke an sei-
ne iberwiltigende Schdnheit,
Er geht mir nicht mehr aus
dem Kopf, der blutrote Casa
Ferreirinha Barca Velha 1999.
Zuerst waren da nur rote Paprika und Toma-
ten, und am seidig-weichen Gaumen dann
auch feine Pflaumen. Die Tannine traten be-
stimmt auf, waren aber wunderschén in den
vollen, edlen Kérper integriert. Dann dieser
Nachgeschmack, ein Geschmacksspektrum
- unbeschreiblich. Fruchtaromen wie Brom-
beeren, Pflaumen, auch etwas Cassis, Basi-
likum und wiirziges Zedernholz. Der Wein
nahm mich auf die Reise, bei jedem Schluck
habe ich neue Geschmacksnoten entdeckt.
Dieser Langstreckenldufer vermag es, noch
den hértesten Weinprofi zumindest zeitwei-
lig zum andéchtigen Schweigen zu bringen.
20/20

René Gabriel,
Mévenpick-Berater & ewiger
Weingabriel, Ziirich

Jemand bringt mir ein Glas an
den Tisch. Nach ein paar Se-
kunden ist mir klar: Das muss
ein ganz grosser Smaragd aus
der Wachau sein. Wire es auch
e gewesen, wenn der Winzer
Smaragd schreiben diirfte. Der 2005 Griiner
Veltliner Hohereck vom Tegernseerhof aus
Loiben ist fast rahmig im ausladenden Bou-
quet und zeigt gekochte Pfirsiche. Er wirkt
rassig wie auch komplex im Gaumen und
gehdrt fiir mich zu den besten GV-Werten
des Jahrgangs. Smaragd hin oder her!
19/20

I

Stephan Reinhardt,
WeinWisser-Redakteur,
Liineburg

Weil Weine wie der 2005 Céte
Rétie La Sereine Noire von Yves
Gangloff genial, aber leider
auch extrem rar sind, muss,
wer sie trinkt, von ihnen be-
richten; das ist man der social
wine drinking community wie der WWW-
Weinwisserwelt einfach schuldig. Konzen-
trierte, herrlich prazise, reinténige Frucht,
dicke Beerenschalen, schwarze Oliven, de-
zent Minze, kalter Rauch - nichts als Natur,
das reine Terroir. Am Gaumen absolut rein,
ohne ein Gramm Fett, ohne Siisse, aber mit
reichlich Finesse und Mineralitit, dazu die-
se pure, lebendige Frucht, perfekte balan-
cierte Eleganz, ein Hochgenuss, grandiose
Winzerkunst. 19/20

CHENIN BLANC

viel Spannung am Gaumen,
ausgewogen und lang im
Nachklang, hier mit dezenten
Rost- und Gewiirznoten. Ein
Wein fiir Eingeweihte, der
noch etwas Zeit braucht. (28
CHF iiber www.jeggli.ch)

17/20 trinken -2015

2006 Chenin Blanc, Raats Fa-

mily Wines, Stellenbosch: Noch
immer ein schénes helles,
gelbliches Gold. Komplexer
und intensiver Duft von
Rauch, Vanille und Gewiirz-
brot, reifer Birne, Quitte und
Nuss. Setzt im Geschmack mit
siissen Rauch-, Rést- und
Nussnoten an, denen reife Bir-
nen und Quitten folgen. Seidi-
ge, dichte Textur mit iiberzeu-
gender Fiille, eleganter Sdure
und einem reizvollen, minera-
lischen Finish. (27.50 CHF
tiber www.jeggli.ch)

18/20 trinken -2012

2008 Chenin Blanc, Tukulu,

Darling: Helles Gold. Sehr pra-
sente Frucht, vor allem Zitro-
ne und Birne. Im Geschmack
kraftvoll, mit guter Konzen-
tration dank der alten Bush
Vines, die fiir Biss und Mine-
ralitit sorgen. Sehr ausdau-
ernd und sortentypisch.

16/20 trinken -2015

2008 Chenin Blanc, Villiera,
Stellenbosch:  Feinfruchtiges
und wiirziges Bouquet, zart
nussig, Sternobst, feine Zi-
frusaromen. Am Gaumen ele-
gant und fruchtig, mit feiner
Zitrussdure und saftiger weis-
ser Frucht, mittelgewichtiger,
ausgewogener Korper, anhal-
tende Zitrusnoten. Delikater,
gut gemachter Chenin. (12.90
CHEF iiber savinis.ch)

15/20 trinken -2010

2007 Chenin Blanc Cellar Door
Reserve, Villiera, Stellenbosch:
Kréftiges Gelbgold. Dichtes,
vornehmes  Bouquet, viel-
schichtig, aber verhalten aus
der Tiefe kommend. Benotigt
Luft und einen grossen runden
Kelch. Zeigt eine sehr feine,
leicht mineralische Wiirze, wie-
derum zart nussige Noten, ge-
kochte Mango sowie einen zar-
ten Hauch Karamell. Nobler,
vornehmer Gaumen, gehaltvol-
ler Korper, dichte, dabei klare
Textur mit reifer mineralischer
Sdure, bemerkenswert elegan-
ter Fluss. Ein komplexer Che-
nin mit anhaltender minerali-
scher Frische und feiner Wiir-
ze, sicher einer der besten vom
Kap. (19.50 CHF iiber savinis.
ch) 17/20 trinken -2012
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