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Fiir Wildkatzen und
Grossstadtjager

POTPOURRI Holen Sie Siidafrika zu sich nach Hause. Das «Tagblatt» zeigt
die besten Accessoires, Mobel und Delikatessen des Landes.

VON GINGER HEBEL

Der Safari-Look dréngt alle anderen
Sommertrends in den Schatten - erd-
farbene Tunikas, Holzarmbinder,
Hiiftgiirtel, Bikinis und Taschen kom-
men mit auffallenden Animal-Prints
daher. Wer sich das Afrika-Busch-
Feeling nach Hause holen mochte,
verkleidet die nackten weissen
Wiénde mit tierischen Postern und Fo-
toprints. Bei Ikea gibt es Tierposter in
allen Grossen, besonders hip wirkt
das Zebraposter.

Wer auf Extravaganz steht, der
richtet seine Wohnung mit Mdbeln
von Rufskins ein. Der Pionier fiir
handgefertigte ~ Einrichtungsgegen-
stinde aus Siidafrika verkauft wol-
kenweiche Kissen mit Springbock-
oder Zebra-Fell sowie Couch und Ses-
sel aus Gnu. Beim Travelbookshop,
Rindermarkt 20, finden Fernweh-Ge-
plagte Reiseliteratur und Bildbénde.

Zum Abschluss Amarula Cream

Auch kulinarisch hat das Land viel zu
bieten. Doreen Castagno-Woodman
vertreibt Rooibos-Tee, der in Siid-
afrika als Nationalgetrank gilt
(www.rooibos.ch), und Andy Zim-
mermann fiihrt die Firma Kapweine
(www.kapweine.ch). Er hat zehn
Jahre lang in Kapstadt gelebt, kennt
und verkauft alles, was er liebt - vom
saftigen Straussenfleisch bis hin zum
Trendgetrank Savanna Dry. Wenn die
Fussballspiele iiber den Bildschirm
flimmern, wird er sich auf dem Sofa
flaizen und Droewors knabbern, eine
siidafrikanische luftgetrocknete Bau-
ernwurst. Dazu trinkt er Savanna Ci-
dre mit sonnengereiften Granny-
Smith-Apfeln. «Es ist das ideale Som-
mergetrénk, es bringt das siidafrikani-
sche Lebensgefiihl nach Ziirich.»
Straussenfleisch mag Andy Zimmer-
mann am liebsten. «Es ist sehr mager,
verfiigt nur iiber 1 Prozent Fett und ist
gut verdaulich.» Auch Kudu und
Springbock hat er im Angebot, aller-
dings sei der Wildgeschmack bei die-
sen Fleischsorten stiarker ausgepragt.
Nach einem guten Essen trinkt man
Amarula Cream. Der Wildfrucht-Li-
kor wird aus den Friichten des afrika-
nischen Marula-Baumes hergestellt.
Man geniesst ihn pur auf Eis, mit ei-
nem Schuss Brandy oder Cognac.
Und in der Globus Delicatessa finden
Feinschmecker den Fynbos-Honig
aus siidafrikanischen Bliiten. [ |

Honig aus siidafrikanischen Bliiten,
erhdltlich bei Globus.
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Creme-Likor Amarula, im Fachhandel.

Tasche im Animal-Print von Jimmi Choo.



http://www.kapweine.ch/index.asp
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Das Restaurant Mama Africa bietet
wihrend der Fussball WM in Stidafrika
ein spezielles Erlebnis in Ziirich an.
Samtliche Spiele werden auf Gross-
leinwand live ibertragen. Das Fuss-
ballereignis wird begleitet von original
siidafrikanischen Speisen.

1. Hohepunkt: Eréffnungsspiel

Ganz speziell hoch zu geht es am Er-
offnungstag. Am Freitag, 11. Juni ab
14.00 h ist alles bereit. Typische Grill-
spezialititen aus dem Lande des Re-
genbogens und viele weitere Leckerei-
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Sind Sie auch fit fiir die WM ?
Wir iiben scho

Authentischer ist fast nicht moglich!

n die Welle!

en 4 discrétion erwarten Sie.
16.00 Uhr: Siidafrika - Mexiko
Zum Preis von nmur Fr. 50.-- (exkl.

Getrinke) konnen Sie den ganzen
Abend lang vor, wihrend und nach den
Matches schlemmen. Um 16.00 Uhr
geht’s mit dem Erdffnungsspiel Siidaf-
rika - Mexiko los. Fiebern Sie mit und
geniessen Sie exquisite Spezialititen
im Kreise von Gleichgesinnten!

Auch am Finalsonntag erwartet Sie
ein fulminanter Event.

More Infos auf www.mamaafrica.ch

AFRO SHOP

Spezielle exotische Produkte
B. Diallo
Stampfenbachstrasse 72

8006 Ziirich
Tel. 043 233 89 47
Mob. 076 543 74 10

brniali@hotmail.com
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s 8004 Ziirich
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Dﬁs Mama Africa Team freut sich, Sie verwohnen zu diirf
und mit Ihnen die Welle zu machen!

Reservieren Sie friihzeitig, die Platzzahl ist beschriinkt!
Mama Africa - Heinrichstr. 239 - 8005 Ziirich Tel. 044 271 48 00

orosehioghae@hotmail.com ]
‘ Publireportage
‘9 PREMIUM WINES FROM SOUTH AFRICA
www.kapweine.ch

Entstehung Kapstadt

Ramistrasse 5
8001 Ziirich
Tel. 044 360 46 00

Fiir den Aufbau der KapWeine verantwort-
lich ist Andy Zimmermann, der von 1995
bis 2005 in Kapstadt lebte. Ab Marz 2005
fiihrt er die Geschicke der KapWeine in der
Schweiz personlich. In den ersten 10 Jah-
ren war er vor Ort am Puls der siidafrikani-
schen Weinindustrie und reiste bis zu 8 Mal
im Jahr zwischen Stidafrika und der
Schweiz hin und her. In dieser Zeit wurden
die wichtigen Lieferanten ins Sortiment
aufgenommen und der Grundstein fiir die
KapWeine gelegt. Heute besucht er das
Land zwei bis drei Mal jéhrlich.

Durch den engen Kontakt mit vielen Ver-
banden, Produzenten sowie zu tourismus-
orientierten stidafrikanischen und
schweizerischen Unternehmen steht
KapWeine nicht nur fiir den Wein, sondern
fiir das ganze Land Siidafrika ein.

Weine

Wir sind die Siidafrika-Wein-Spezialisten.
Unser Engagement fiir Spitzenweine vom
Kap der guten Hoffnung ist wegweisend.

Wir finden fiir Sie die besten Weine in jeder
Preiskategorie — ehrliche Weine mit Per-
sonlichkeit, Charakter und Ausdruckskraft.
Heute bieten wir iiber 350 Weine an — das
flinrende Sortiment stidafrikanischer Weine
in der Schweiz.

So kénnen wir den Weinkenner verwohnen,
der Weine der Spitzenqualitat sucht. Aber
auch der Weinliebhaber, der gute Qualitat
zu einem erschwinglichen Preis wiinscht,
wird in unserem Sortiment fiindig.

Die kiihlen Einfliisse des atlantischen Oze-
ans vor Kapstadt begtinstigen das Spek-
trum der siidafrikanischen Weine. Je nach
klimatischen Verhaltnissen, welche dank
den Berglandschaft sehr unterschiedlich
sind, werden zum Teil sehr bordeauxahnli-
che Weine produziert. In den warmeren Re-
gionen findet man dann wieder Weine, die
eher durch die fruchtbetonte «Neue Welt
Power» bestechen.

Besuchen Sie dieses wunderschéne Land.
Speziell Kapstadt ist von seiner européi-
schen Herkunft geprégt, was sich ebenfalls
in der Weinkultur ausdriickt.
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KAUFLEUTEN
HOF RESTAURANT
1.06. - 11.07.10

PRIVATEPUBLICVIEWING.COM e w.®®

Lernen Sie unsere Premium-Weine kennen
und kommen Sie wéhrend der Fussball-
WM ans www.privatepublicviewing.com im
Kaufleuten in Ziirich. Am Finaltag vom

11. Juli présentieren wir Ihnen von 14.00
bis 19.00 Uhr iiber 40 Weine zur Degusta-
tion. Bilden Sie sich dabei selbst ein Urteil
liber Siidafrikas Weine! Dazu ein Rahmen-
programm mit Arts & Crafts & Deco Aus-
stellung. Verfolgen Sie danach den WM-
Final auf Grossleinwand im Kaufleuten.
Eintritt frei.

Geniessen Sie unsere Weine bei feinem
Essen in den Siidafrika-Restaurants
www.mamaafrica.ch und bei
www.restaurant-favela.ch

KapWeine — Frankie’s Wine Selection SA
Zugerstrasse 162

8820 Wadenswil

Tel. 043 888 21 21

info@kapweine.ch
AS0205.23



http://www.kapweine.ch/index.asp

